
Resultados positivos en 
 ganancia de peso y

conversión alimenticia

El agave es de importancia  local y regional en
Mexico, cultivado en zonas áridas y semiáridas . 

Mejoran el sistema
inmunológico

Los prebióticos añadidos a las dietas 
 funcionan estimulando el crecimiento de
bacterias benéficas en el intestino del ave
limitando el crecimiento de las bacterias
patógenas, por lo que mejora la
digestibilidad y absorción de nutrientes.  

PREBIÓTICO

El agave azul (Agave tequilana Weber) es
utilizado en la industria tequilera como
materia prima, donde los agaves son
cosechados cuando alcanzan una edad
media de 5 a 8 años. Después de cortar
las hojas (jima) la piña se coce y se
exprime el jugo. El jugo obtenido es
fermentado y destilado. Después que la
piña es exprimida se obtiene un residuo
lignocelulósico llamado bagazo. 



43 % Celulosa



19 % Hemicelulosa



15 % Lignina 

Se debe realizar  pre-tratamiento
para cambiar las propiedades del
material lignocelulósico para su

degradación enzimática. 



Es un ingrediente alimentario no digerible
por  el huésped, pero puede ser asimilado  por
bacterias benéficas del tracto digestivo del
ave.  

Composición del bagazo de  agave azul
(Agave tequilana Weber).

 Bagazo 
(Lignocelulosa)

Se obtiene de la  piña del  agave

¿ COMO FUNCIONA UN 
 PREBIÓTICO ? 

El uso de fibra en las dietas de aves puede
ser considerado como un aditivo natural 
 alternativo  para disminuir la incidencia
de enfermedades bacterianas  en aves, a
pesar de que se considera un factor no
nutritivo, se han explorado que en dosis
adecuadas  pueden mejorar el desarrollo
de los órganos digestivos ,   parámetros
productivos, fisiológicos  y nutricionales.  
 

EL USO DE FIBRA DE BAGAZO EN AVES
COMO PREBIÓTICO 

Mejoran la
nutrición del ave

Estimulan los procesos
digestivos y la maduración

intestinal

VENTAJAS  EN EL USO DE ADITIVOS 

El bagazo es un residuo
lignocelulósico que representa

40% del agave. 

Producción  anual de bagazo es de
aproximadamente 105 000 toneladas.

BAGAZO DE AGAVEBAGAZO DE AGAVE  
  AZUL COMOAZUL COMO

PREBIÓTICO ENPREBIÓTICO EN
POLLOS DE ENGORDAPOLLOS DE ENGORDA  



Los problemas de contaminación
ambiental a causa del poco uso de

los desechos lignocelulósicos obligan
a los investigadores mexicanos a
crear  nuevas alternativas de
alimentación  en  la produccion

animal. 

REFERENCIAS EFECTO DEL COSUMO DE FIBRA EN
LA ANATOMIA Y FISIOLOGIA

INTESTINAL DEL AVE 

Aumento de peso de la molleja,
proventriculo e intestinos. 

Mejora el crecimiento del ave  y
disminuye la mortalidad causada por
bacterias patogenas. 

Mejora la digestión de los nutrientes.
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