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C U L T I V O  B A C T E R I A N OC U L T I V O  B A C T E R I A N O
Identifica y aísla la especie que te interesa.
Puedes cultivarla en un medio de cultivo
sencillo hecho con papa, dextrosa y agar
(PDA); y más tarde en un medio líquido de
similar composición. 
¡Ojo con las buenas prácticas de
microbiología!

P R E P A R A C I Ó N  D EP R E P A R A C I Ó N  D E
B A C T E R I A SB A C T E R I A S
Centrifuga las células, deshazte del
sobrenadante, lava el precipitado con
agua destilada estéril, y resuspende las
células en agua peptonada estéril al 0.1 %.  

P R E P A R A C I Ó N  D EP R E P A R A C I Ó N  D E
S O L U C I O N E SS O L U C I O N E S

E N C A P S U L A M I E N T OE N C A P S U L A M I E N T O
Mezclar las células en suspensión con la
solución de alginato caliente, y luego
transferir por goteo a la solución de cloruro
de calcio en agitación constante; de esta
manera se formarán las perlas o cápsulas.
Centrifuga las perlas, agrégales la solución
de glicerol, y congélalas.

A P L I C A C I Ó N  A L  S U E L OA P L I C A C I Ó N  A L  S U E L O

Descongela las perlas y ponlas en el
cultivo de plantas que te interese
estudiar.
Pasado un tiempo veremos si las
bacterias confieren una protección
natural a la planta.

O B S E R V A C I Ó N  D EO B S E R V A C I Ó N  D E
R E S U L T A D O SR E S U L T A D O S

Observa si las bacterias promueven el
crecimiento de las plantas con las que
probaste e inclusive si las defienden de
fitopatógenos.
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