
UNIVERSIDAD DE GUANAJUATO
DIVISION DE CIENCIAS NATURALES Y EXACTAS

MODIFICACIÓN ESTRUCTURAL DE LA MOLÉCULA DE QUERCETINA PARA

INCREMENTAR SU ACTIVIDAD ANTIINFLAMATORIA

Alumnos: Barrios Gutiérrez Mariela, García Ortiz Valeria de Guadalupe,González Barrón Luis Fernando, Guido Mendoza Carlos Eduardo, Pérez Saavedra María del Socorro
 

Profesor: Ramírez Morales Marco Antonio

OBJETIVO GENERAL
Modificar la estructura de la molécula de quercetina, con el propósito de
intentar incrementar la actividad inflamatoria.

OBJETIVO ESPECIFICO

Sintetizar los correspondientes derivados éster, éter, alquil y amino éter
de la quercetina.

INTRODUCCIÓN

Los flavonoides son un grupo de sustancias vegetales o metabolitos
secundarios que se encuentran ampliamente en plantas tiene
propiedades antioxidantes como neutralizadores de radicales libres,
además ayuda a la prevención del cáncer, y son antiinflamatorios. 
 
La  quercetina es uno de los principales flavonoides, está se puede
encontrar en varias frutas como manzanas, cítricos, bayas, cerezas,
verduras como las cebollas, el brócoli, bebidas como vino tinto y té, con
una amplia gama de bioactividades ya que presenta propiedades
antiinflamatorias, antivirales, antibacterianas, anticancerígenas, siendo
protector hepático y cardiovascular. 

Se realizaron reacciones como: esterificación de Steglich, con la variante
de ácido acético y acido benzoico, alquilaciones con  bromuro de bencilo
y  y reacción de amino éteres, con estas reacciones se logró modificar
estructuralmente a la quercetina, corroborando así estas modificaciones
con espectro IR, y posteriormente se le podrán realizar pruebas
biológicas.

METODOLOGIA
Esterificación de Steglich con ácido acético

Esterificación de Steglich con ácido benzoico

Alquilación con Bromuro de bencilo

Metilación con dimetil sullfato

Reacción de amino éster de pirrolidina

RESULTADOS
Se obtuvieron los productos deseados que se compararon con las
referencias bibliográficas. Se obtuvieron los espectros IR de cada una de
las moléculas sintetizadas observándose cambios estructurales en
comparación con la molécula de quercetina. Se almacenarán para
posteriormente llevar acabo las pruebas biológicas.

Esterificación de Steglich

Ácido acético Ácido benzoico

Alquilación

Bromuro de bencilo Dimetil sulfato

Reacción de amino éster de pirrolidina

CONCLUSIONES
A través de las diversas reacciones presentadas en este trabajo (steglich,
alquilación, amino éter), se lograron sintetizar 5 moléulas, las cuales
posteriormente se purificaron y caracterizaron en esta primera fase por IR,
mostrando la variación en los  grupos funciones.Debido al tiempo, faltaron
utilizar otras metodologías para la caracterización y su posterior aplicación
para determinar sus propiedades antiinflamatorias.
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